Le Restaurant «Au Bezuf qui Rit»
Vous presente ses Menus Fetes g
De Fétes Patronales et De fin d Annee ...

2, Route de Mons - 7322 Ville Pommeroeul Tél : +32 65.777.042
Web : www.auboeufquirit.be - e-mail: info@auboeufquirit.be
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Menu Festif Sainte Barbe, Saint Eloi er Saint Nicolas
A 76.00 € Hors boissons pAr Tablée
Ou A 67.00 € par 1abléE Avec

Avec 1 Aperitif au choix
+ Y% Vin Blanc Chardonnay
+ % Vin Rouge Gabernet Sauvignon
+ Softs, Didle au Fut (Durant le repas)

La Sphere de foie gras d’Oie er Confiture d’Orange
Ou La Mousse de lotte aux poireaux et son Duo d’Huires d’Oléron
Ou Le Grartin de Ravioles du Dauphiné au Pintadeau, Poireaux er Comré
Ou La Brochere de Gambas Grillées marinade A ['ail
WVOW
L'Entrecore Grillée XL (700 gr) Irish Angus Beef (+8.00 €)
Ou Le Rougail de Scampis er de Thon rouge A | Tomare
Ou La Core de Veau Grillé A [a Facon Blackwell
Ou Le Pilon de Dinde aux Champignons, Carotres er Moutarde
VW
Le Brerzel Graring A ['emmental er tomate séchiée

Ou Le Carpaccio d’Ananas et sa Boule de Sorber citron vert 54 - E
S5s

Ou L'Aumoniere de Pomme et sa Glace Caramel Salé

Ou Le mi-cuit Chocolar Pistache er sa boule vanille %5




Pour Nokl er Nouvel AN
Notre meny traiteur a emporter

Avec Deux Entrées + 12.00€
Entrée au choix

B |a Sphire de foie gras d’Oie er Confiture d’Orange, Brioche au Beurre
Ou La Mousse de lotie aux poireaux et son Trio de Creveries des iles
Ou Le Gratin de Ravioles du Dauphiné au Pintadeau, Poireaux er Comré

Ou Les Queues de Gambas Royales A Lail

Plat principal au choix

Le Magrer de Canard Mulard roTi en AiGre-doux

Ovu Le Rougail de Scampis er de Thon rouge A |a Tomare
Ou La Core de Veau grillée, Witloof Facon Blackwell Notre plateau

Ou Le Pilon de Dinde aux Champignons, Carories €1 Moutarde Royal fruits de mer a

Powme de Terre MACAIRE '

Dessert au choix

La Trilogie de Fromages
Ou Le Tiramisu aux cookies er chocolar Noir
Ovu Le Carré Supréme au Citron MEeRiNGUE
Ou Le Macaron Vanille Chocolar er Caramel

Réservation des commandes au plus tard au 00.32.65,77.70.42Le 2012 2026 pour Noél » e 27 12 2026 pour Nouvel An
@ Service Traiteur livee & votre domicil sera facturé 15.00€ la livraison Quel que soit e nombre de menus commandés,
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Nos Entrées a la Carte G emporter
o La Sphere de foie gras d’Oie er Confiture d’Orange, Brioche au Beurre
o LA Mousse de lotre aux poireaux et son TrRio de Crevertes des fles
® | A Tomare Aux crevertes Grises (1)
e |a Potlée d’Escargors, Scampis er Champignons au Beurre d’Ail e Fines Herbes
* Les Croguertes Aux TRois fromages (2) (emmenTal, GRUYERE ET pARMESAN)
¢ Les CROQUETTES AUX CREVETTES GRises de Zeebrugge (2)
o Le Grarin de Ravioles du Dauphing au Pintadeau, Poireaux er Comré
® Les Queues de Gambas Royales A Lail
o Le Pompadour de filers de sole er Noix de Saint-Jacoues Snackées
Creme de Moule Bisouée Er Pousses de Poireaux

Nos Plats principaux a la Carte a emporter

o |'Entrecorte (Irish Angus Beef) (200 Gr) A CUIRE, Crudités de Saison
* Le Magrer de Canard Mulard rovi en aigre-doux
o La Core de Veau grillée, Witloof A [a Facon Blackwell
e Le Pilon de Dinde aux Champignons, Caroties e1 Moutarde
* Le Rougail de Scampis er de Thon rouge A la Tomare
* Le Dos de Saumon er Scampis aux Tomates Confires, Sauce Curry er Coco
® Le Grarin de Homard (décortigué) et Saint Jacoues sur Risotro aux LéGumes
Sauce A ['Ostendaise
Pomme de Terre Macaire

Nos Desserts @ la Carte G emporter

* La Trilogie de Fromages

* Le Tiramisu aux cookies er chocolar Noir
o Le Carré Supréme Au Citron Meringué
* Le Macaron Vanille Chocolar er Caramel

18.00€
16.00€
16.00€
16.00€
10.00€
15.00€
17.00€
17.00€

20.00€

74.00€
20.00€
22.00€
18.00€
21.00€
22.00€
73.00€

7.00€
7.00€
7.00€
7.00€




« Aux Chandelles »

L'Arrivée en Champagne er ses Bouchées Crousrillantes
TV
Le Carpaccio de Saint Jacoues e sa Sphere de foie gras d’Oie
Perite Burrata A ['huile verte, Brioche au Beurre
« Discrétion de Saint-Véran »
T
Le Pompadour de filers de sole er Noix de Saint-Jacoues Snackées
Creme de Moule Bisouée Er Pousses de Poireaux
« Discrétion de Pinot Gns, Vendanges Manuelles »

\‘96 Le Sorber A |a POMME VERTE Aromatisé de ManTzana

La Longe de Veau sur bRAISEE dE witloof, créme de Pleurotes
Er sa Croguerte de Homard sur Galere de Blé er Provolone
Grarin de pommes de Terre 1 son Kouglof de Cepes
« Discrétion de Fleur La Chapelle "Puisseguin Saint-Emilion »
T
L'Eguilibre Tour Chocolar, Orangerte confite er Brisure de Meringue
« Discrétion de Montbazillac »

MENU JUNIOR - 10 ans
(Saumon fumé, Longe de veau, Eguilibre tour chocolar) Au Prix de 9.00€
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Imp. Huvelle - 065/620 621
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Le 31 decembre 2026...
Dansant

L'Arrivée en CHampAGNE et ses Bouchées CROUSTII[ANTES
VWV
Le Carpaccio de Saint Jacques €1 sa Sphere de foie gras d’Oie
Petite Burrata A |'huile verte, Brioche au Beurre
TV
Le Pompadour de filers de sole er Noix de Saint-Jacgues Swackées
Creme de Moule Bisouée Er Pousses de Poireaux
OV
Le Sorber A [a Pomme Verte Aromarisé de ManTzANA
VW
La Longe de Veau sur braisée de witloof, créme de Pleurotes
Er sa Croguerre de Homard sur Galerre de Bl er Provolone
Gratin de pommes de Terre €1 son Kouglof de Cepes %
T

L’EQUilibRE tout Chocolar, Orangerte confite er Brisure de MEeRINGUE
Vin Blanc, Vin Rosé, Vin Rouge « Sélections Beeuf qui Rit »
Softs et Diole de 19 heures a 1 heures du Matin

MENU JUNIOR - 10 ans
(Saumon fumé, Longe de veau, Equilibre Toutr chocolar) Au Prix de 79.00€
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