


MENU DE JUILLET

Ce menu est renouvelé chaque mois

La Terrine Maison et Tapenade d'Olive

Ou

La Tomate Mozzarella “Burrata” From Campania
Ou

Les Champignons farcis a la viande et tomate
Ou
Le Gratin de Moules Espagnoles a I'All
Seapde
L'Entrecote Grillée XL (300 gr) Irish Angus Beef (+8.00 €)
Ou
L'Entrecote « Holstein » Maturée 28 Jours (+15.00 €)

Ou

Le Pavé de Saumon Rose en croiite de Parmesan
Ou

Le Trio de Cochonnailles (boudin, saucisse, lard)
Ou

Le Rognon de Veau a la Dijonnaise
Seapde
La Rillette de Bleu d'Auvergne sur Pain d'épice
Ou
Le Puits d’Amour aux Fraises
Ou
Le Soufflé Nougat d'Agramunt et Chocolat

Ou

La Tartelette au Chocolat « Eclat de Daim »

32¢






MENU DE SEPTEMBRE

Ce menu est renouvelé chaque mois

Le Carpaccio de Beeuf et Copeaux de Parmesan

Ou
La Quiche aux 3 Fromages et Saumon Fumé
Ou
Les Escargots Aux Lardons et Maroilles
Ou
Les Croustillants aux Fromages et Lardons
Seapde
L'Entrecote Grillée XL (300 gr) Irish Angus Beef (+8.00 €)
Ou
L'Entrecote « Holstein » Maturée 28 Jours (+15.00 €)
Ou
La Casserole de Moules Marinieres
Ou
Le Jambonneau Grillé au Miel et Romarin
Ou
La Carbonade flamande a la biére brune et a la moutarde
eapde
Le Tiramisu aux Cookies et Pépite de Chocolat
Ou
Le Banana Split au Chocolat Chaud
Ou
Le Crousti'flan a la patissiere
Ou

La Créme Briilée aux Zestes d'Orange

32¢



MENU DE OCTOBRE

Ce menu est renouvelé chaque mois

La Terrine Maison de Lapin aux mixed nuts

Ou
LAumdniére de Saumon Fumé au Carré Frais et Ciboulette
Ou
Le Bok choy sauté aux calamars frits
Ou
La Tourte charcutiére et Foies de volaille
i
LEntrecéte Grillée XL (300 gr) Irish Angus Beef (+8.00 €)
Ou
L'Entrecote « Holstein » Maturée 28 Jours (+15.00 €)
Ou
Le Pot au feu de Poissons et Légumes du moment
Ou
Le Cheeseburger Irish Angus Beef et oignons confits
Ou
Les Chicons Gratinés au Jambon a |'Os et Fromage d'Abbaye
fedee
La Pomme Bonne Femme au Crottin de Chévre et Miel
Ou
Le Nougat Glacé aux Black Cookies
Ou
La Dame Blanche Classique
Ou

Le Paris Brest, Creme Pralinée

32¢






MENU DE DECEMBRE

Ce menu est renouvelé chaque mois

Le Foie Gras d'Oie et Confiture de Figues

Ou
La Mousse de lotte aux poireaux et son Duo d'Huitres d'Oléron
Ou
Le Gratin de raviolis au Poulet, épinards et artichauts
Ou
La Brochette de Gambas Grillées marinade a |'ail
Sapde
LEntrecote Grillée XL (300 gr) Irish Angus Beef (+8.00 €)
Ou
L'Entrecote « Holstein » Maturée 28 Jours (+15.00 €)
Ou
Le Rougail de Crevettes de Madagascar et de Thon rouge
Ou
La Cote de Veau Grillé a la Fagon Blackwell
Ou
Le Pilon de Dinde aux Champignons, Carottes et Moutarde
Seapde
Le Bretzel Gratiné a I'emmental et tomate séchée
Ou
Le Carpaccio d'Ananas et sa Boule de Sorbet citron vert
Ou
Le Duo de Glace aux Spéculoos et aux Cuberdons
Ou

Le Tout en Chocolat

36¢
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