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JANVIER

La Choucroute Alsacienne

Février
Le Filer mignon de Porc
Caraméelise au miel er Guinness

MaRs

Les Profiteroles A [a Vanille
e1 Chocolar Chaud

MENU JANVIER 32€
La Terrine Maison de Liévre aux Marrons
Ou La Soupe de Poissons, Rouille et Garnitures
Ou La Tartiflette au reblochon et Croustillant de Lard
Ou Les Scampis a I'Ail et Champignons de Paris
Sedse
L'Entrecéte Grillée XL (300 gr) Irish Angus Beef (+ 8.00 €)
Ou Le Filet de Saumon Rose Grillé Au Miel
Ou Le Duo de Cuisses de Lapin aux Pruneaux
Ou La Choucroute Alsacienne
« Jambonneau, Frankfiirt, Kessler, Saucisse Morteau »
sedsde
La Crolte aux Pommes et Maroilles
Ou La Frangipane Feuilletée Tiede au Fondant d'Abricots
Ou La Glace Caramel et Beurre Salé
Ou Le Duo de Mousses au Chocolat « Blanc et Noir »
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MENU FEVRIER 3‘2'3

La Terrine Maison aux Pruneaux
Ou Le Tartare aux deux Saumons et Tomates séchées
Ou La Bouchée a la Reine comme chez Mamy
Ou Le Duo de Chicons et Saumon Fumé
Gratiné au Roquefort
e
L'Entrecote Grillée XL (300 gr) Irish Angus Beef (+ 8.00 €)
Ou Le Dos de Cabillaud au Lard et Choux Verts
Ou Le Filet Mignon de Porc Caramélisé
Au Miel et Guinness
Ou La Cuisse de Canard Confite aux Raisins
e
Le Pavé de lait de Vache sur Mesclun
Ou Le Sorbet au Citron Vert
Ou Le Duo de Pastel de Nata
Ou Le Déme Chocolat et Mandarine
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32€ |

La Salade au Magret de Canard Fumé
Et Vinaigrette au Miel
Qu Le Carpaccio de Saumon a I'huile d'Olive et aux Poivres
Ou La Crolte de Jambon de Serrano Gratinée au Maroilles
Ou Les Croquettes de Scampis a I'Ail et au Curry
Sedede
L'Entrecote Grillée XL (300 gr) Irish Angus Beef (+ 8.00 €)
Ou Le Filet de Saint Pierre aux Pommes et Cidre
Ou La Brochette de Cheval Grillée « marinée » a I'All
Ou La Souris d’Agneau a la Vichy de Carottes
pdese
Les Profiteroles a la Vanille et Chocolat Chaud
Ou Le Clafoutis aux Cerises
Ou La Tartelette aux Noix de Pécan |
Ou La Créme Brilée
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RESTAURANT

Au Boeuf qui rit

Fermé les lundis. Hors fériés (ouvert uniquement le midi férié)
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info@auboeufquirit.be [ Juin
La Truite Aux Amandes Le Veritable Chili Con Carne Le Warerzooi de Volaille
€1 BeEurre NoiseTTE “Texan” A la GANTOISE

vevvavee 32600 mAWTIRIL. 2026

La Terrine Maison aux Aubergines
Ou La Tomate farcie au Thon, Mascarpone
Et salade de Iégumes secs d'Antan L M M J V S D
Ou La Pissaladiére au Colin, Champignons et créme
Ou La Tranche de Lard Duroc d'Olive

Et son Boudin Blanc de Liege Grillé, Confit d'échalotes -I

o 3 4 5
L'Entrecéte Grillée XL (300 gr) Irish Angus Beef (+ 8.00 £)

2
Ou La Truite aux Amandes et Beurre Noisette i 7 8 9 1 O 1 1 .I 2

Ou La Céte de Porc (Duroc d'Olives) Grillée, Beurre a |'ail

Ou Le Navarin d'agneau aux |égumes primeurs 1 4 1 5 1 6 1 7 1 8 .I 9

gedede

Le Crottin de Chévre  'Hawaienne et Miel SNl D22 r23ir2aaet &S

Ou La Glace « Pop-Corn »

Ou La Tartelette Fine aux Pommes
Ou La Charlottine au Chocolat Amer . 2 8 2 9 3 O
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La Terrine Maison aux Abricots lardés
Ou Le Tiramisu de petits pois, asperges et Truite fumée L M M J V S D

Ou La Cervelle de Veau Poélée a la Grenobloise
Ou Le Duo de croquettes aux 3 fromages et crevettes grises

Spdeds
L'Entrecote Grillée XL (300 gr) Irish Angus Beef (+ 8.00 €) 1 2 3

Ou Les Filets de R R ille Nicoi
O L Braehtte c Agneay rlée 3l Greeae WO A 2 ) o

Ou Le Véritable Chili Con Carne “Texan"
u Le Véritable Chili Con Carne "Texan -I 4 -I 5 -I 6 -I 7
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Ou La Mousse au Chocolat Noir et Fruits Rouges
Ou La Tartelette Passion et Coco Meringuée
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Le Sorbet aux Cerises
Ou La Brioche Perdue et sa boule Caramel Salé
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MENU JUIN 326 _ I

Le Paté en crolte Richelieu et Condiments
Ou Les Péches aux Rillettes de Thon L
Ou La Quiche a I'Effiloché de Dinde et Fondue de Courgettes
Ou La Brochette de Scampis Bardée de Lard Fumé
Spdeds
L'Entrecote Grillée XL (300 gr) Irish Angus Beef (+8.00 €)
Ou L'Aile de Raie et son Beurre Brun aux Capres
Ou La Hate levée « Maison » Grillée a |'Ancienne
Ou Le Waterzooi de Volaille a la Gantoise
Spdeds
L'Assiette de Fromages Divers
Ou Le Sorbet aux Péches Blanches
Ou La Religieuse Gourmande au Chocolat
Ou Les Cannelés Bordelais au Rhum
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RESTAURANT

Au Boeuf qui rit

Fermé les lundis. Hors fériés (ouvert uniquement le midi férié)
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Le Pavé de Saumon Rose ' a - Seprembre
N CROUTE de PARMESAN LEscalope A b Parwiiana La Casserole de Moules MaRrinitres

venvwier 326 JUTLILET 2026
La Terrine Mai T: de d'Oli t\k
Oula T:mziz T\‘/Ieozjz:\.:ZITae’Jf Bjrlc:i::” Iirom gaempania L M M J V S D ‘x
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Ou Les Champignons farcis a la viande et tomate \' S
Ou Le Gratin de Moules Espagnoles a I'All RS
P [ A\
L'Entrecéte Grillée XL (300 gr) Irish Angus Beef (+8.00 £) : 1 2 3 4 5 U h
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MENU AOOT 32€

La Terrine Maison aux Foies de Volaille
Ou Le Jambon de Serrano, Melon Charentais L
Ou Les Sardines Grillées aux Herbes et a I'Huile d'All

Ou Les Croquettes de Moules a |'ail et Vin Blanc
sesede

L'Entrecote Grillée XL (300 gr) Irish Angus Beef (+8.00 €)
Ou La Dorade Royale aux Oignons en Papillote
Ou Le Magret de Canard Grillé aux Aromates
Ou L'Escalope a la Parmigiana

(Escalope, aubergine, tomate, mozzarella gratinée)
11

Le Sorbet Fraise et Mirabelles au Sirop

Ou La Salade de Fruits Frais et sa Boule de Glace Vanille
Ou Le Soufflé Glacé au Grand Marnier
Ou La Tartelette Chiboust aux Pommes

||
MENU SEPTEMBRE .
32€

Le Carpaccio de Beeuf et Copeaux de Parmesan
Ou La Quiche aux 3 Fromages et Saumon Fumé
Ou Les Escargots Aux Lardons et Maroilles

Ou Les Croustillants aux Fromages et Lardons
S

L'Entrecote Grillée XL (300 gr) Irish Angus Beef (+8.00 €)
Ou La Casserole de Moules Mariniéres
Ou Le Jambonneau Grillé au Miel et Romarin

Ou La Carbonade flamande a |a biére brune et & la moutarde
1.2

Le Tiramisu aux Cookies et Pépite de Chocolat
Ou Le Banana Split au Chocolat Chaud
Ou Le Crousti'flan a la patissiere
Ou La Creme Brdlée aux Zestes d'Orange

e
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bTObRE

Le Cheeseburger Irish Angus
Beef er oignons confits

Décembre
Le Grartin de raviolis au Pouler,
EpiNARds €1 ARTiCHAUTS

Novembre
La Cuisse de Likvre
facon de ma Grand Mire

MENU OCTOBRE

La Terrine Maison de Lapin aux mixed nuts
Ou L'Auméniére de Saumon Fumé au Carré Frais et Ciboulette

326 OCTOBRE 2026
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Ou Le Bok choy sauté aux calamars frits
Ou La Tourte charcutiére et Foies de volaille
Sa
L'Entrecote Grillée XL (300 gr) Irish Angus Beef (+8.00 €)
Ou Le Pot au feu de Poissons et Légumes du moment
Ou Le Cheeseburger Irish Angus Beef et oignons confits
Ou Les Chicons Gratinés au Jambon a |'Os et Fromage d'Abbaye |
L
La Pomme Bonne Femme au Crottin de Chévre et Miel
Ou Le Nougat Glacé aux Black Cookies
Ou La Dame Blanche Classique
Ou Le Paris Brest, Créme Pralinée
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MENU NOVEMBRE 3ze ”

La Terrine Maison de Marcassin et Confit d'Oignons
Ou Le Camembert Frit aux Epinards a la Creme

NOVEMBR
L M M J

Ou La Crapaudine de Poussin aux Witloofs
Ou La Ficelle Picarde aux Champignons
B
L'Entrecote Grillée XL (300 gr) Irish Angus Beef (+8.00 £)
Ou Le Gratin de Poissons et Scampis & la Mornay
Ou La Cuisse de Ligvre fagon de ma Grand Mere
Ou Le Travers de Porc Braisé au Miel et Sauce Barbecue
fededd
Le Granité a la Mandarine Fagon « Napoléon »
Ou La Tartelette au Citron Meringuée
Ou Le Crumble aux Pommes
Ou La Poire Cuite au Chocolat Chaud

MENU DECEMBRE

Le Foie Gras d'Oie et Confiture de Figues

Ou La Mousse de lotte aux poireaux et son Duo d'Huitres d'Oléron

Ou Le Gratin de Raviolis au Poulet, Epinards et Artichauts
Ou La Brochette de Gambas Grillées marinade a I'ail
e
L'Entrecéte Grillée XL (300 gr) Irish Angus Beef (+8.00 €)
Ou Le Rougail de Crevettes de Madagascar et de Thon rouge
Ou La Cote de Veau Grillé a la Fagon Blackwell
Ou Le Pilon de Dinde aux Champignons, Carottes et Mouxtarde
Sa
Le Bretzel Gratiné a I'Emmental et Tomate Séchée
Ou Le Carpaccio d‘Ananas et sa Boule de Sorbet citron vert
Ou'Le Duo de Glace aux Spéculoos et aux Cuberdons
Ou Le Tout en Chocolat
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